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d hverdag

VANILJEKAGER

INGREDIENSER:

Ca. 100 stk.

200 g meelkefri margarine
150 g sukker

1 &g

3 tsk. vaniljesukker

350 g hvedemel

SADAN G@R DU:

Margarine og sukker piskes sammen med elpisker.
Agget kommes i og piskes med.
Vaniljesukker blandes med melet og det zeltes i til en ensartet masse.

Der trilles sma kugler, som szettes pa bageplade med bagepapir. Til sidst trykkes kuglerne
flade med en gaffel, sa der kommer et fint rille-mgnster.

Bages midt i en forvarmet ovn i ca. 10 min. ved 200 grader.



